&Yy NAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA
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- BOJIECTU KAJ }XUBOTHM |
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja
M3BewTaj 6p. 101423/3 X

XemucKa aHanumsa

Wme Ha baparenoT : JKIMN Bogosopg H. UnuHpeH
Aapeca Ha 6apartenoT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnNwWTUHCKa 3rpaaa UanHgeH

Oatym Ha 3emarbe: 03.05.2023
Oatym Ha npuem: 03.05.2023

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutyBarse: 101423 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 03.05.2023 roauHa, oBaacteHoTo nue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMakbe Ha NMPUMEPOK BoAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogarta 3a nuerse e 3emeHa 04 Yelluma of KyjHa Bo IpaguHka ,Mps
Yekop”, MunaguHosuMm.

Il MpumepoLUTe Ce 3eMeHM COFrIacHO NMJaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NpUMeEpPOUM.

IV Cranpgapau u metoamn 3a semarbe Ha npumepouym: MKC SO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NPMMEPOLM BOAA 33 NUEHbe 0/ NPEeYUCTUTENHU CTaHULMU U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V JononHysarba, OTCTanyBaka WM UCKAYYYBakba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /
VI Pesyntatu:

KapaKTepUCTUKKU Ha NpumepoKoT: Boga 3a nuerse — MNpaguHka ,Mpe Yekop”, MunaguHosum.
(vme, TproBcko ume, cepuja, AaTym Ha NPOWU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYECTBO)

! MepHa Coobpa3sHocr
WUg. 6poj t ST Teti meron Pesynrar og, Heogpe- TpaHUuHK 3aposonysa/
[ MCNWTYBakEeTO | AEHOCT BPEeAHOCTH Mpudarnuso/
i ** He 3agosonysa
101400323 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0NY8a
| Mupuc 1SO 13301:2018 H.O / HEME 3agosonysa
| Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 33080AYyBa
| Temnepatypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3agoBonysa
i MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3aposonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3aposonysa
| | EAMHNLM
NoTpowysauyka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,68 mg/L / | 8 mg/L 33A0B0NYyBa
En. cnposoanMBeocT MKC EN ISO 27888: 2007 880 pS/cm / | 2500uSfem | 3apososysa
Amormjar (NH.) MKC ISO 7150-1:2007 0,030 mg/L f/ ! 0.5 mg/L | 3amosoaysa
M3dcmue 1 Bepsuja: 4 Bo cunc od: 20.06. 20222




&y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJECTU KAJ XUBOTHU

|
Foodélab 06 7.8-02
e M3BELLTAI O/ TABOPATOPUCK E :
Ji} O UCMIUTYBAH TRCENTSO/IES

frissimacrd (co akpeauTpaHo mocrpuparse)

Tecnpue
MEC EN ISOAEC 17025

o

AT - 176

17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,047 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
HutpaTi (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,4 mg/L / 50 mg/L 3af0BONYBa
Xnopuam MKC IS0 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3afoBoNyBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,063 mg/L / 0,2 mg/L 3a0BONYBa
Pesnayanex xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa

MCnuUTYBaHUOT NPUMEPOK ' 334080NYBa KpUTEpUyMKTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpasunHukoT 3a 6esbeaHocT U KBanuTeT Ha
soaarta 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npwunor 1).

BpEeMEHCKM YCNOBU: O COH4YeBO 0O 06nayHo Y NPOMEHAMBO O BPHEXAMBO [ Temnepatypa
HauymH Ha cknagupatrbe:  NaguaHWK
TemnepaTypa Ha NaAWHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e M3BpLIEeHO 04 CTpaHa Ha:

0 Knuent I KoAa-LlBeTKOBCKM (CO aKpeguTUpaHa MeToaa)
e

Opobpun: PpocuHa CnacoscKa. .
/ume, npesume, NOTNU

M3pabotun: MeaHa Cnacecka.......|. 4
/me, npesvme, NoTnu

[atym(u) Ha u3segyBatrbe Ha naﬁopaprucuwTe aktueHocTy : 03.05.2023-08.05.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewrajot: 08.05.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HeAKPeAWTUPaH METoL

**Kora HauHeToT He Bapa W3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3IBELWITAJOT Ce M3BECTYBa MEpPHAaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrK C/Iy4au MepHaTa HeogpeneHocT, ce
npecMeTyBa BO Pe3ynTaTtoT camo No Haparbe Ha KAMEHTOT.

*** ce D3HAYyBaaT METOAM KoM ce AobueHw of cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®ya flab ma ckayyeHo Aorosop 3a copaboTka

WM3jaBa 3a HenpucTpacHocCT
PakoeogcTtBoTo Ha ANTY dyg J‘Ia6 JA00-Ckonje rapaHTUpa geKa CUTe aKTUBHOCTU 32 UCNMTYBa:E Ce U3BPLUYBAaT HEMPUCTPacHO U
80 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAanyKu ce HOCaT BP3 OCHOBAa Ha o6jeKTMBHM OOKasK 3a
YCOTNaceHoCT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE He MOXAT Aa BAMjaaT APYrv WHTEpecH WAKM APYrU CTPAHWU U HUKO)
HEMa npaBo fAa BnAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OJHOC Ha pe3yATaTMTe OAHOCHO HeMa MpaBo Ha 6MNO KakBu BHATpeLIHW,
HaABOpeLIHN, KOMEPLMjanHU, GUHAHCUCKK M APYT BUA NPUTUCOLM W BAKjaHuM]a.

3abenewxa Bp. 1: PesyntaTure of TECTOBMTE ce OAHECYBaaT camo 33 UCMMTyBaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee Aa Ce penpodyuirpa OCBEH Co
nUcMeHa go3eona Ha nabopatopwjaTa u BO LeNocT.

3abenewka bp. 2: NlaGopaTopujata He of4rosapa 3a BEpOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLWTE AOCTABEHM Of NOAHOCMTENOT BO bapatbero 3a cnuTyBare.

3aBenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUMA 3BMatbe Ha NpUMepolnTe, nabopaTopujata He HOCK OATOBOPHOCT 3@ PeNpeseHTaTUBHOCTA Ha NpUMepouuTe.
3aBenewsxa Bp. 4: M3sewTajoT 04 NaBoOPaTOPUCKOTO UCNUTYBaKLE Ce M3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 UasecTysatbe 3a pesynTtatu.

3a6enewka Bp. 5: [OKOAKY KAMeHTOT Bapa W3sewTajoT o4 NabopaToOPUCKO UCNUTYBarbe 43 COAPMM u3jasa 3a coobpasHocT, nabopaTopujata nocranyea
COrNacHo NpaBuno 3a AOHECYBarbe Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npaeuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
JAOHecyBarbe of/1yKa W M3jaea 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oaNYKa 3a eAHOCTaBHO Npudanarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHnuara Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” nnm

- M3MEpeHaTa BPEAHOCT € Haj rpaHKLaTa Ha npudakare AL=TL-, He 3agosonysa ”

COFNACHO BAMEYKMOT NPaBUAHMK HA HALMOHANHOTO 3aKOHO43BCTEO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeAUTMPaHKM METOAM 0Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce o6jaseHn Ha se6 ctpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzdarue: 1 Bepzuja: 4 Bo cunag od: 20.06.20222. J




&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA N AUJATHOCTUKA HA
5 BOJIECTU KAJ }KUBOTHW
Food(=lab OB 7.8-
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(co akpeauTUpaHo MocTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3ematbe: 03.05.2023
Oatym Ha npuem: 03.05.2023

UssewrTaj 6p.101423/3

Mukpobuonoluka aHanmsa
Mme Ha 6apatenoT : JKIN Bopgosop H. UnuHaeH

Bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysare: 101423
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 03.05.2023 roauHa, 0BNacTeHoTo iMue HuKona LiBEeTKOBCKM M3BPLIM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAA
33 N1eHe 3a TecTuparbe Ha MIAKpO6HDJ10LUKa aHanmsa.

11 OnNMUC Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaata 3a NUerbe e 3emeHa 04 Yelwma Bo KyjHa Bo paauHKa ,Npe

yekop”, OnwTtuHa ManHAOeH.

Il NMpumepouuTe ce. 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha NpUMepoLu: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha

NpPUMEPOLMN.

IV CraHpapau v metoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emare Ha npumepouu 3a

MUKpPOBMONOLWKa aHanusa.

V [lononHyBaksa, OTCTanyBaka WK UCKNYYYBatba 04 METOAOT M O/ NNAHOT 33 3eMatkbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTMKM Ha npumepokoT: Boaa 3a nuere — FpaguHka ,Mps yeKkop”, OnwrtuHa UnnHaeH.

(MMe, TProBCKO UME, Cepuja, 4aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
HUa. 6poj Pesynrarog Mepua TpaHuuHU 3aposonysa/
: Mapametpu Tect meTog el Heoppege-
TYBaHeTo i BPeHOCTH Npudatnuso/
He 3ap0BONYBa
101400323 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Konudopmuu 6aktepum MKC EN IS0 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesH#M EHTEPOKOKH MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonyea
CynduTopeayLypaqKi MKC EN ISO 26461-2 | 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
aHaepobu
Bpoeise MUKPOOPraHM3IMK MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha Kyatypa 22°C
Bpoetbe MUKDOOPIaHM3MM MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha xyarypa 37°C

MCnWTYS3HMOT NDHMMEDOK 11 334080NYBa KpUTEPUyMMTE 3a 6apaHWMOT NnapameTap cornacHo MpasuaHukoT 3a 6eabeaHocT u
«samwTeT Ha 304372 33 nuerse (Cn.Becumk 5p.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4)

Hxasae | Bepznga: 4

] Bo cuna 0o: 20.06,20222
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oy NAE NABOPATOPHUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

5 BONECTU KAJ Y {UBOTHMU
FoodE=lab =
= o M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKgSE; ISSESIEC

(co akpepguTMpaHo mocTpupatbe) 17025:2018

BpemeHCcKM ycnosu: 0 coHyeso O obnayHo Y NPOMEHMBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa
HauyuH Ha cknagupatrbe:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NaAW/IHWMK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MocCTp1parbeTo e M3BpLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab HUKkona LIBETKOBCKHM (co akpeauTMpaHa meTtoaa)....

,’.HME, npesuvme Ha MLETO KOe ro M3BpLLIKUI0 MOCTPUpaHkEeTo f
A7

Uapabotun:Enena lopruescka... 2] ......
/ume, npesume, notnuc /

Opobpun: AHapea boluKocka....... /7 ...............
/vume, npeszume, notnuc //

Oatym(u) Ha ussegysarbe Ha nabopaTopuckute akTUBROCTM: 03.05.2023 - 06.05.2023
JaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 08.05.2023

Co * ce 03HauyBa HEaKPEAUTUPEH METO

**Kora knvHeToT He Bapa w3jaea 3a coobpa3sHOCT BO U3BELLTA]OT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTe APYrM Cy4an MepHaTa HeoAPeAeHOCT, ce
NpecMeTyea BO PE3YNTaToT camo no Gaparee Ha KAWEeHTOT,

*** ce 03HaUyBaaT MeTOSMW KoW ce fobueHwu og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja By Nlab uma crnydeHo gorosop 3a copabotka

Wsjasa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacteoTo Ha [NTY ®yg N1lab [00-Cronje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTMBHOCTU 32 UCNUTYBabe ce U3BPLUYBaaT HeNPUCTPaCcHO M
BO cornacHoct co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0gnyKu ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHU AOKasu 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHJAPAM M BP3 OAQNIYKMTE HE MOMaT [ia BAujaaT APYry MHTEpPecU WAW APYrU CTPaHW M HUKOj
HEMa npaBo Aa BaWjae Ha BpaboTeHUTE BO OJHOC Ha PE3YATAaTMTE OAHOCHO HEMa npaBo Ha 6MN0 KakBM BHaTpeLllHH,
HagBOPELIHWU, KOMEepLMjanHK, UHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHK]a.

Jabenewxa Bp. 1: Pesyatatvre 04 TECTOBWTE Ce OLHECYBAAT Camo 33 WCNUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKOA HE cMmee fa ce penpogyuupa ocBeH Co
nucmeHa gossona 1a nabopaTopwujata v BO LenocT.

3abenewra bp. 2: NlaBopaTopwiata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAATOUMTE AOCTABEHM Of NOLHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCnuTyBarbe.

3abenewka 5p. 3: Kora wamesToT M3SpWMA 3eMatbe Ha npumepouwuTe, naopaTtopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 3@ PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpuMepouwnTe.
Jabenewna bp. 4: M3sewT=10T 04 n200PITOPUCKOTO UCNMTYBAHE Ce U3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyBarbe 33 pesynTaru.

3abenewka Bp. 5: Oowossy wawe=ToT Gapa u3sewTajoT o4 NabopaTopucKo UCNIMTYBarbe 4a COAPMM W3jasa 3a coobpasHocT, naboparopujata nocranyea
COrIACHO NPaBMNO 32 SOo=ecysa-s =2 OANYa 33 u3jasa 3a coobpaaHocT. OBa NpaBwWno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
NOHECYBatLe OANYKS ¥ 35252 33 COODDE3=0CT M TAaCK!

Mpasuno Ha GuHapsa oasysa 32 Sa=ocTs-0 NDwdakae Kora:

- U3MEPEHATa BPEAHOCT € MOS MIS=unSTs =2 Npudaxare AL=TL - L3agoBonysa” unu

- M3MEPEHaTa BPEAHOCT & Saa rPaswnuaTs =2 npwdasasse AL=TL- , He 3agosonysa “

COFNIACHD BAMEBYKMOT MDSSmsm =3 SSMO=aN=0TO 33K0H0A3BCTBO.

3abenelwra Bp. 6: Core Imemwrwsaee WMeTonae 05 ONCETOT M3 axpeauTaumja ce o6jaseHu Ha Beb crpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

[ Hzoanue: | S 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 J




